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o Hivel Ritz

On ne présente plus ce polace porisien inouguré en 1898 por
Césor Ritz qui o créé un « hatel parfait », Ploce Vendame, dans
un ancien hotel particulier du XViléme siécle entouré de
constructions onciennes. Ligu privilégié de fournage pour de
nombrauy films, htel o accueill les plus grands de c2 monde :
Proust, Hemingway, Coco Chonel... qui en ont fuit leur résidence
secondaire. Racheté en 1979 par Mohamed Al Fayed, I'hdtel
continue g resplendir de mille feux. Les 159 chombres, dont 56
oppartements ef & suites de prestige (0 partir de 850 ) sont,
bien sdr, somplueusement décorées, mois oussi dotées des
demniéres technologies. Le Rifz jouit d somptueuses terasses,
que ce soit le jordin mifoyen du restouront bi-étoile
« L'Espadon » ob Michel Roth décline une cuisine de terrair aux
accents inédits (menu déjeunar & 80 € ), oosis de verdure sur
nquelle donne aussi sur le « Bar Venddme » oi I'on peut aussi
bien déjeuner ef diner autour d'une gostronomie légére ef

Les terrasses _

urissent CL Paris

decontractée, que prandre le theé ou I'opéritif, Le « Ritz Bor » et
<o terrasse oceueille égolement une clientéle d'inconditionnels
qui, le soir, oppeécient les D) distillant un son électro-chic dons
un codre enchanteyr.

Tiara Chéareau Hotel Mont Royal

Au ceeur de lo forét de Chanfilly, trénant au milieu d'un
porc arboré de cing hectares, ce fleuron du groupe hatelier
Tiaro Hotels & Resort conjugue I'esprit d'une grande
demeure et les équipements de pointe. Aux portes de
Paris, on apprécie cet endroit unique, & proximité de
prestigieux sites culturels : le Chiteau musée de Chontilly,
capifale du cheval, la ville médiéval de Senlis. . .et e parc
Astérix. L'me de cette belle demeure est due & Femand
Holphen qui ocquit lo propriété en 1909 pour y faire
construire le chiifeou por I'orchitecte Tronches, @ la fois
relois de chasse et écrin pour lo musique. Propriété
fomiliole jusqu'en 1990, le chateau devient alors un
somptueux complexe htelier 4 &toiles. Racheté par le
groupe Tiara en 2006, il posséde qujourd'hui une piscine,
un sauna, une solle de fitness, un court de fennis, un
sentier pédestre. . .t de magnifiques terrosses. Avec ses
109 chambres (a portir de 180 €), dont 12 chambres
royales, 4 suites et une suife royale ef ses 12 salles de

Foit unique @ Poris, le Ritz dispose d'un parc de 1 000 m
transformé en golf de 6 trous.

réunion, il contente aussi bien une dientéle d'affaires que
de loisir. Pour parfaire la qualité de ces prestations haut de
gomme, le directeur, Emmanuel Schott o fait appel
récemment d |'excellent chef de cuisine langtemps foilé,
Fronck Charpentier, qui o fravaille ou « W » de I'Hatel
Warwick et oux « Muses » du Seribe d Paris. Que ce soit
 L'Opéra, restaurant gastronomique de |'hdtel, installé
dans I'oncienna salle de bal et doté une grande fermasse,
ou au bor Le Stradivarius, ex bibliothéque, qui propose
egalement une cuisine allégée @ déguster aussi sur
I'immense terrasse lounge consfifué de véritables pefits
salons parficuliers sur des podiums en bes, le borheur est
aussi dans |‘assietfe.
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Hotel

Unique 4 étoiles de Montmartre, cet hitel situé dans un
immeuble du début du XX siécle oppartient & lo
collection « Hatels Mourice Hurand » depuis cent ans ef
cing générofions. Etablissement de luxe du Nord de Paris,
cefte adresse discréte de charme ef de coractére allie
tradition ef modernitg. Les 98 chambres et suites (0 partir
de 285 €) sont spocieuses et élégantes. Cerfoines
déclinent un style clussique, d‘autres un design tendance,
avec vues sur Paris et lo Tour Eiffel. Lo nouvelle Suite Poris
(655 <) est 'une des chambres des plus prisées de lo
copitale. Entre Socré Coeur ef Moulin Rouge, lo terrasse
tlu 7¢™ gtuge est une oasis de poix et de verdure. The

de la Villa

Lo société Murano Hotels & Resorts, aréée en 2003 par
lérdme Foucaud issu d'une dynastie d'hateliers, est
pionniére en matiére d' « Urhan Resort », avec une
nouvelle génération de palaces contemporains dédiés d
I'art de vivre « focon XXléme siécle ». Deux morques lo
représente ; les Kube Hatels o Paris et Saint-Tropez et les
Murano Resort @ Marrakech et Poris. Pour ossurer lo
réussite de son concept, le Murano promet  ses hites de
« disposer de tout, @ tout moment, dans un seul et méme
lieu » : conférence infernet depuis sa chombre, peiit
déjeuner & midi, suggestion du chef 15 heures, mossage
& 22 heures, suite ovec piscine privée. ... Sifué 0 lo pointe
du Morais, le Murano porisien est instolla dans un
immeuble blonc qui conserve une apparence XIX** tandis
que le rez-de-choussée s'habille d'acier et de vitres soblées
et que les 52 chambres (@ partir de 360 ) ef suites
conservent le fil conducteur du blanc. Dans les 4500 m,
les décorateurs ont congu les lieux de moniére & circuler
d'un espace & I'oufre : pos de doisons ou rez-de-chaussée,
des voilages, des suites modulables, un salon blanc
immaculé ovec cheminée cenfrale. ... Une golerie d'ort en
marbre blonc expose des sculptures contemporaines, le
bar-ounge et le restourant cux murs blancs copitonnés,
avec son patio central & ciel ouvert qui devient termasse
aux beauy jours, sont de vrais espaces de bien-éfre et de
sérénité. Le restourant, repensé comme un espace & vivre

7th, le nouveau Bar Lounge, y propose de 11 heures &
minuit, cocktails (17 € o flote de champagne) et
snacking (17 € ). Au rez-de-chaussée, le restourant « Le
Diaposon » offre un brunch dominical dons un codre
contemporain. L'hofel est apprécié aussi bien por lo
clientéle individuelle que par les hommes d’affaires ef
prapose des espaces pour les séminaires pouvant accuelli
jusqu‘d 250 personnes.

le-jour pour les déjeuners daffaires, devient salle & manger
pour les diners entre omis ef le brunch du dimanche est
parmi les plus couru de lo copitole. Lo cuisine du jeune
chef auvergnat, Williom Rollet, garde un godt de terrair
Bercé par les clossiques de sa grond-mére qu'il revisite
gréice G ses expériences professionnelles, notamment chez
les fréres Pourcel @ Lo Maison Blanche, il décline une
gostronomie sgine, légére, fine ef créative. Depuis deux

ons des programmes musicoux viennent animer les lieux
: le mordi, un « leader d'opinion » peut inviter ses amis
en orgonisant so propre « boum » et le jeudi, des disc
jockeys célabres s'invitent aux plaines.

7 Eifel
(e joli 4 étoiles, est situé dons | VIIE™, quartier ol régne
l'ort de vivie, 6 coté de lo rue Cler, pigtonne et
commercante, & deux pos de la Tour Eiffel et du Chomps
de Mars, est un hotel familiol de propriétaires. Grands
voyageurs, ils ont su insuffler o leur éluglissement tout ce
qui fait le bien &tre d'un client - hospitalité, occueil
personnalisé dans un décor subfil et modeme. Réparties sur
5 étoges, les 32 chambres (3 partir de 270 €) ont
chacune une décoration originale, oux mofifs grophiques
accompagnés d'une palette de tons : anis, piene de lune,
neige. .. Mini bor et dressing sont cachés por des rideaux
de velours. Tobles, chevets fransparents et consoles
gaines du méme fissu que les murs jovent la sobriété et
lo fluidité. Le bar et lo vérando donnent une bouffée
d‘oxygéne et de verdure b I'on déguste petits déjeuners,
pauses cofé et paiitifs. Le soir, les suspensions Fil de Fer
de Costellani diffusent leurs ombres portées.
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Shelter

Ce fut un socré challenge pour Philippe Stork, Serge
Trigano et Cyril Aouizerate, de faire aboufir laur projet de
création d'un hitel atypique troduisant leur philosophie de
vie. D'obord, ils ont choisi un vieux gurage, illuminé de
tugs, comme « écrin », Ensuife, ils voulaient offrir une
nouvelle déclingison de I'hatellerie o prix doux dons un
univers inédit et design. Enfin, ils se sont volonfairement
clossés en résidence de tourisme. Sept ans de gestation
furent nécessaires pour oboutir & son ouverfure en 2008,
Ses 170 chambres (@ parfir de 79 € réparties sur 7
étuges, se clossent en cing catégories et couleurs. La plus
gronde des suites du dernier étage posséde une grande
termosse ovec vue sur le Paris du XX&™ arrondissement.
A lo fois design et confortables, les chambres sont de
véritables refuges sensuels, toutes équipées de mini
kitchenettes. Tous les mafins, les bons plons parisiens
(expos, goleries, visites insolites) son offichés d chaque
étage. (oté repos, Moma Shelfer se vit comme un
« kibboutz urbain », un « monastére laic » outour d'une
restouration o I'on se rassemble outour d'un plar
portages, do & Guilloume Leray, sur les conseils d'Alnin
Senderens. Le restouront donne sur une gronde ferrasse
ensoleillée ovec wue sur les orbres et pelouses
environnonts,

[Shlfa]

Des tables étoilées aux restaurants branches,
des bords de Seine aux toits parisiens, le choix des belles terrasses est vaste,
pour tous les gotits et accessible a tous les budgels.

Instollé ou rond point des Champs Elysées, ce hout lieu
e renconre de toute lo « gentry » parisienne : politique,
finance, show-bizz, C'est un restourant chargé d'hisfoire.
Pavillon de chasse de Louis XV, guinguetie ou milieu du
XIKE sigcle, c'est le troisiéme propriétoire, Monsieur
Lourent, qui le transforme en restourant. Agrandi ou début
du sidcle dernier, doté de deux ailes en semi-rotonde aux
extrémités du batiment signé Hittorff, cet établissement
est doté de lo plus belle terosse de Paris infro-muros,
cachée derriére des hoies, obritée por des marronniers
cenfenaires ol frine une fontoine due égolement o
Hitforff. Haut fiew de lo gostronomie depuis 10 ans, avec
I"arrivée du jeune chef cannois Alain Pégouret qui y décline
une cuisine dans lo trodition de lo gronde gostronomie
francaise, feiniée de modernisme. Il réalise cefte onnde,
le « Menu de ln Décennie » en cing services, qui reprend
certains de ses plofs féfiches : homard enfier en solode,
araignée de mer en gelée, morilles forcies, rongon de
furbot. .. o 185€, avec en cadenu, le fivre &crit por le
jeune chef : « Lourent-Paris ». Hiver comme été, cet
étoblissement enchonfe une clientéle exigeante, grice
aussi au falent du « pilier » de lo maison, Philippe
Bourguignan, entré dans la maison en 1977 comme chef
sommelier (Meilleur Sommelier de France), ef directeur
depuis 2002. Un parfait équilibre entre le raffinement des
lieux et celui de lo cuisine étoilée. (menu 85 €, carte
aux emvirons de 180 €)
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Autre établissement mythique étailé de lo Capitale, il est niché ou ceeur du Bois de
Boulogne. L'ancienne forét de Rouvray a &té transformée en actuel Bois de Boulogne
gréice ou Boron Houssmann et & Iarchitecte Gabriel Dovioud, qui y ont également créé
I'hippadrome de Longchamp. Pavillon de chasse de Nopoléon IIl, cette « Gk (mmk»
s'est muée en restouront dés 1900, Certes, de nombreuses modifications ont e liey
au fil des temps, mais le chorme « Rétro-Métro » ogit tovjours. Rendez-vous privilégié
des élégontes des Chomps de Courses, de 'art de vivre de lo Belle Epoque, on s'attend
i voir surgir les coldches ef lewrs occupantes chapeoutées, que ce soit dons |e Grand Selon
Impériol ou sur lo somptueuse terrasse. Le chef, Frédéric Robert, y officie depuis cing ans,
aprés y avoir &8 chef adjoint, il y o 20 ans. Entre temps, il o travaillé ovec les plus
gronds, notomment au Vivarais, chez Luces Corton et Senderens. Il réalise des plats frés
graphiques, inspirés de 'art contemporain, mais [‘essenfiel demeure dans lo dégustation.
Simplicité ef respect des produits Ee guident pour aller cueillir au quotidien ce que o
nature a de meiﬂeur : fleurs de courgettes oux giralles, caques et coufeoux d ['huile
parfumée ou cifron ef gingembre ; compression de rougets-harbets et légumes
méditerranéens, servie ovec une eau de fomate glocée ef pistou ; ris de veou, olives,
cdpres, crodfons frits et herhe d fortue ; thon rouge en croustillant de sel et poivre,
sésome ef coriondre. . .. Lo 2*™ étaile Michelin serait amplement méritée.

(Menu du Marché servi midi ef soir d 70 €, Menu Dégustation d 165 €

(230 € avec les accords mets et vins)

Pour compléter sa boutique du boulevard Saint-Germain, le
couturier Ralph Lauren o foit M'acquisition de |'hatel
particulier du XVIIE™ mitoyen pour le transformer en
restauront. Epicurien, Ralph Louren accorde beaucoup
d'imporfance d lo convivialité des repos et o créé un
espace de restouration alliont le coractére oméricain a
I'esprit Rive Gouche. Dans lo belle salle & manger d'une
cinquantaine de couvers, les poutres apparentes, le cuir
pating ef les murs d lo chaux créent une ombiance des
plus cosy. Lo cour pavée des anciennes écuries est devenue
une belle terrasse, pouvant accuillr 70 convives, dotée de
bonquettes en cuir et de jordiniéres. Sous les grands
parasols, on opprécie le murmure de la fonfaine. Lo
restouralion est une version omericaine de lo gostronomie
franaise ovec d la carte : homord du Maine, crabe du
gﬂngl;mhd,lhmdu%s et ?m{uflblufjk hggus bioave]n‘f du2 ;unth b e A
e Rulph Louren dons le Colorodo. Enfrées de 14024, ERE o 4
plats n]ije 23048 €, desserts de 8 0 14 €. Anoter ! S "H?ﬂ:&?ﬁ Bl
également une belle carte de cockiails. Choque dimanche, fram _‘
un grand brunch réunit les omoteurs,

V

Ce nouvel établissement, situé qu 6* étage d'un
immeuble houssmannien au ceeur du fringle d'or est &
découvrir d'urgence. Havre de poix @ deus pos des Chomps
Elysées et du Georges V| I'oscensaur y mante directement.
Les bruits extérieurs s'estompent, [a terrasse en coursive
donne sur lo cour intérigure de I'immeuble. Une sublime
wisine ouverte, lo salle @ manger, lo femossejordin ef le
bar sont accueillants ef le chef brillant. Frédéric Vodon o
fait ses closses auprés de gronds, tels Chapel ef Ducasse.
Il protique une cuisine ovec des modes de cuisson
porfaitement adaptés @ chaque plat : plancha, tandoori,
broche, gril, vapeur et wok, Four donner un résultat qussi
élégont que séduisant. En plus de ses clossiques: fartare
de Emui ou coufeau, 39 V Cossor Solode ef entrecote de
350 g ou beurre d'herbes et pommes croquettes... lo
nouvelle carte propose entre autres : poissan en tortare,

osperge verfes  lo vinaigrette de truffe en petit ou grand
format (qui vaut un plat) en entrées, lotte @ 'américaine
et ses crustacés, saint Pierre @ [o plancho ef asperges
vertes ef violettes, veau fermier, lopin du Maine et Loire,
agneau de Lozére. Tous ces mets ont belle allure, desserfs
compris : du travail cisel8, simple et go0teux. Formule @
déjeuner chongée quotidiennement : entrée/plat ou
plat/dessert 6 39,50 €, en 3 plats 6 49,50 €. Menu
dégustation 4 85 €. Une belle carte des vins, plus de
cent références, ainsi que du vin ou verre et en carafe
complatent ces jolies prestations.
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Le fast faod méne & tout, pourvu qu’on en sorte ! Quand
Mounir Sanhaji, défricheur de folent () 5'estimplonté en
Martinique dans les années 80, c'éfaif pour ouvrir des
MacDo. Aprés ovoir convaincu, dés le premier
établissement ouvert, le maire de Forf de France de
I'utilité, pour I'éconamie lacale d'en créer d'outres, e sont
huit enseignes qui ont généré un bon nombre d'emplois,
Puis, virage d 360° : ce ceéotif chef d'enfreprise ouvre,
dons l'ouest parisien, un restourant branché que
plébiscitent rapidement jeunes (et mains jeunes) acfifs,
people et autres créatifs, a deux pas de lo Porte de Maillot
et du Polois des Congrés. De 8 heures & 2 heures du
mofin, du petit déjeuner & |'ofterwork, an passant par le
brunch dominicol (40-€ ) et san pantagruélique buffet, on
s’y retrouve dons une ombionce d?ic, empreinte de
convivialité contemporaine. De |'infime Patio qui accueille
80 convives, d lo gronde temosse de 100 personnes,
instaliée sur lo place du marché, en passant par le cdté bar
o I'ambionce drugstore, on y déguste une cuisine froiche
et simple (de 30 a 50 € 4 lu corte) ovec brochettes de
beeuf ou de poulet, mini hamburgers, sauman en Bellevue,
jambon et saumon fumés, salodes composée, desserts
voriés. ... A nofer I'open buffet du bar, de 19 a 21 heures,
ol une ribambelle de topos accompognent un grand choix
de cocktails, alcoolisés ou non.

Prét & emborguer pour une croisiére immobile sur cet
authentique golion espagnol du XVE™ sigcle, amorré en
face de I'ippodrome de Longchamp ? Les nouvequs
propriéfaires : Daniel Lozic ef Francois Brico, en ont foif
un véritoble pefit bijou, au parquet flambant neuf, qux

fouteulls rouges, aux tables espacées, aux bibelots
exofiques... Si I'hiver, lo solle & manger est
parficuligrement cosy, aux beaux jours, les tables sonf
dressées sur le pont supérieur, entre les plontes, avec
moquette rouge ou sl, nappes muﬁ]es etfouteulls de toile,
vue sur lo Seine et le Bois de Boulogne. Qui plus est, on
y mange trés bien, & prix modérés. Le jeune chef :
Alexandre Piat, o fait ses closses, entre outres, d lo
Résidence de lo Pinéde de Saint-Trapez, foble étoilée. La
carfe de soison, changée régulidrement, surfe entre ferre
ef mer, ovec des entrées de 10 18 <, felles que lo
Carbonara de blanc de calomar et chips de parmesan ;

le foie gros mi-cuit moison ov lo dédlinaison de saint-
Jucques, crue et cuite. Pormi les plats, de 26 3 32 €, on
frouve lo méme variété, avec lo timbole de voloille et
mocaroni au foie gros, purée d'épinard au jus corsé ; le dos
de cobilloud vapeur, bouillon de légumes au the fumé,

concombre mariné et moules ou vingigre ; le toumedos
de conard aux griotfes, fogots de pefits légumes ef écrosé
de pommes de terre vitelotte. De son cdté, le chef
pifissier, David Dovalon, se met ou dioposon de lo
créafivité, avec une jolie polefte de desserts de 10 0 12
€ . Formules ; entrée + plot ou plot + dessert 0 30 €,
enfrée, plot ef dessertd 50 €.
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